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PRAHA 4

Zékladni Skola s rozSifenou vyukou télesné vychovy, Praha 4, Bitovska 1/1246
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PROVOZNI RAD
SKOLNI JIDELNA

Skolni jidelna je soucasti Zakladni Skoly s RVTv v Praze 4, Bitovska 1/12466. Provozni
fad sSkolni jidelny je soucésti Skolniho fadu Zékladni Skoly s RVTv Bitovskéd ze dne 1.dubna
2005.

Provozni tad Skolni jidelny je zpracovan v souladu se znémim zakona 561/2004 Sb.,
Skolsky zékon, s vyhlaskou ¢.107/2005 Sb., o Skolnim stravovani, s vyhlaskou ¢.84/2005 Sb., o
nakladech na zavodni stravovani a jejich uhradé, a dale s vyhlaSkou ¢.137/2004 Sb., o
hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zdsadach osobni a provozni hygieny pfi
¢innostech epidemiologicky zavaznych. Pro provoz Skolni jidelny plati obecné pokyny a
ustanoveni Skolniho fadu Zakladni §koly s RVTv Bitovska a nasledujici pravidla.

VSEOBECNA CAST

1. Predmét ¢innosti Skoly

Pfedmétem cinnosti $kolni jidelny je pfiprava a vydej stravy pro zaky lLa ILstupné
Zakladni $koly Bitovskd, pro zavodni stravovani a dale pro cizi stravniky. Cinnost $kolni jidelny
je rozdélena na hlavni a vedlej$i hospodaiskou ¢innost.

Ptiprava a vydej stravy v hlavni ¢innosti je zajiStovana denné¢ mimo obdobi vedlejSich a
hlavnich prazdnin s vyjimkou vedlejSich prazdnin, kdy je téz zajistovan provoz skolni druziny.

Planovana maximalni kapacita skolni jidelny je celkem 800 obédt za den.

2. Zaméstnanci Skolni jidelny

Hlavni ¢innost /HC/ je zajisténa personalné v souladu s Organizaénim fadem ZS s RVTv
Bitovskd vedouci Skolni jidelny a kuchatkami, jejichz pocet je stanoven v souladu s poctem
stravnikll v hlavni ¢innosti a pravidly hospodateni s finan¢nimi prostfedky statniho rozpoctu.

Vedlej$i hospodaiska ¢innost /VHC/ je zajisténa personalnd v souladu s Organizaénim
fadem ZS s RVTv Bitovska hospodaikou §kolni jidelny na ¢astedny tuvazek a kuchatkami, jejichz
pocet je stanoven v souladu s poctem stravnikli ve vedlejsi hospodaiské c¢innosti. Mzdové
prostfedky véetné zdkonnych odvodi jsou vytvareny z vynost vedlejsi hospodarské ¢innosti.

VSichni zaméstnanci jsou obleceni v piedepsaném odévu s pokryvkou hlavy, jsou
pouceni o bezpecnosti pfi praci v prostorach Skolni jidelny, o dodrzovani hygienickych ptedpist
a pouzivani ochrannych pomtcek. VSichni zaméstnanci jsou seznameni s obsluhou veskeré
technologie a dalSiho vybaveni skolni jidelny a dodrzuji pfedepsané postupy pii pfiprave a vydeji
stravy.

TECHNOLOGICKY POSTUP PRIPRAVY STRAVY

Ve skolni jideln¢ je zaveden systém kritickych kontrolnich bodii v rdmci provozovanych
¢innosti na zéklad¢ téchto zasad:
provedeni analyzy nebezpeci
stanoveni kritickych bodi
stanoveni znaktll a hodnot kritickych mezi pro kazdy kriticky bod
vymezeni systému sledovani
ovéfeni postupli ucinnosti systému

YVYVYYVYYV



2

» zavedeni evidence a dokumentace provadéni ukont
Systém evidence:
vymezeni ¢innosti a odpovédnosti
specifikace vyrobku
popis technologickych postupti
analyza nebezpeci — ovladaci opatieni v kritickych bodech
stanoveni kritickych bodi
stanoveni kritickych mezi
postupy pii jejich sledovani
zajisténi napravnych opatfeni do zvladnutého stavu kritického bodu
casovy harmonogram ovétovacich postupil a vnitinich auditi
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Vlastni technologicky postup piipravy stravy a jeho faze:

. Faze ¢.1 — pripravné prace

Probiha v dob€ od 6:30 hod. do cca 8:00 hod.

a) krajeni syrového masa (ptfipadné mleti) a to vSe v hrubé ptipravné masa ptislusnymi
nozi a pomickami

b) loupani cibule, zeleniny, brambor a to vSe v hrubé ptipravné zeleniny

c) krajeni cibule, zeleniny nozi k tomu uréenymi a na plose vyhrazené k ptipravé
zeleniny

. Faze ¢.2 —uklid po pripravnych pracich

Probiha v dobé od 8:00 hod do 8:30 hod.

. Faze &3 — vlastni tiprava pokrmi /HC/

Pfiprava vlastnich pokrmi probihd v dobé od 8:30 hod. do 11:00 hod. pro zaky a
zaméstnance §koly /HC/ a dochazejici cizi stravniky /VHC/. Pokrmy se ptipravuji dle norem
a na mistech k tomu urcenych, polévky v kotli, maso na panvi, v troubé, ve fritéze ¢i
v konvektomatu dle pozadované upravy. Pfilohy vSeho druhu se pfipravuji v nddobéach
k tomu uréenych.

. Faze ¢.4 —iklid pred vydejem stravy

Urceny persondl po skonéeni vyroby pokrmi a pfed zahdjenim vydeje stravy provede
v dobé od 11:00 hod. do 11:30 hod. uklid uréenych prostor.

. Faze &.5 — piiprava k vydeji stravy /HC/

Urceny personal dokonc¢i v dobé od 11:00 hod. do 11:30 hod. pfipravu pokrmi
ptfipravenych k vydeji a pfesune je v nerez gastronadobach do pfipravené¢ho ohiivaciho
voziku, ktery odveze k vydejnimu pultu. Jidelni nadobi je ulozeno ve specidlnich ohfevnych
vozicich. Jidelni ptibory a vydejni podnosy jsou ulozeny ve specidlnich vozicich.

. Faze &.6 — vydej stravy a uklid $kolni jidelny /HC/
Vvydej stravy viz ¢LII. tohoto fadu.
. Faze ¢.7 — myti nadobi, uklid prostor $kolni kuchyné a $kolni jidelny

Myti nddobi v prubéhu a po skonceni vydeje stravy viz ¢LIII. tohoto fadu.

Uklid prostor $kolni kuchyné probiha po vydeji stravy v dobé od 14:00 hod. do 14:30
hod. Predmétem uklidu je veskera technologie, nadobi, pracovni a podlahové plochy.
Podrobny rozpis tklidu viz ¢lanek IV. tohoto fadu.

Prubézny uklid vlastni $kolni jidelny provadi v dobé vydeje stravy ur¢eny THP personal.
Celkovy tklid prostoru skolni jidelny je provadén po skonceni provozu jidelny ve vecernich
¢i rannich hodinach.

. Faze ¢.8 — priprava jidel na pristi den

Vedouci kuchatka pfipravi rozpis pokrmii na nasledujici den a pfevezme potiebné
potraviny do pfiru¢niho skladu.



VYDEJ STRAVY

1. Vydej stravy pro cizi stravniky /VHC/

Vydej stravy pro dochazejici cizi stravniky je provadén v dobé od 11:30 hod. do 12:00
hod.

2. Vydej stravy pro Ziky a zavodni stravovani /HC/

Vydej stravy pro zadky a zdvodni stravovani je provadén v dobé od 12:00 hod. do 14:00
hod. v prostoru uréeném pro vydej. Chovani zaka Skoly, hygienické a bezpecnostni pokyny
pro provoz ve kolni jidelné jsou feSeny p¥islusnymi ustanovenimi Skolniho fadu Zakladni
Skoly s RVTv Bitovska.

MYTI NADOBI

Jidelni nadobi, ptibory a sklenicky jsou myty pribézné v dobé vydeje stravy v umyvarné
nadobi v mycce, pfipadné rucné¢ ve dfezu pomickami a piipravky ktomu urenymi. Po
oplachnuti teplou vodou se nddobi necha odkapat a nasledné se uklada do polic a voziki k tomu
urcenych.

Po skonceni vydeje stravy urcené k expedici pomocné kucharky sklidi a umyji vydavaci
plochy a prostory mycimi prostfedky k tomu ur¢enymi a v odévech ur¢enych pro uklid.

,Cerné“ kuchyiiské nadobi je myto v uréenych diezech ruéné pomiickami a piipravky
k tomu ur¢enymi. Po oplachnuti teplou vodou se nadobi nechd odkapat a néasledné se uklada do
polic k tomu uréenych.

Clanek IV.
UKLID

1. UKklid prostor $kolni kuchyné

Uklid se provadi vzdy k tomu uréenymi a oznaéenymi nadobami, hadry, které se méni
podle druhu uklidu, ¢isticimi prostfedky ur¢enymi k ptislusnym druhtim :
nadobi — Jar, pisek na nadobi
podlahy — sapon
pracovni plochy — Jar
dle potieby se provadi desinfekce SAVEM v poméru 101 vody : 2dcl SAVA
konvektomat a pecici trouby — specialni pfipravek na tato zafizeni doporuceny
vyrobcem
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Desinfekce povrcht a podlah se provadi denné po skonceni vatreni nebo dle potieby
prostfedky a pomtickami k tomu ur¢enymi. Na stirdni povrchi se pouzivaji vyvarené hadry,
které¢ se ihned vyménuji. Desinfekéni prostfedky se fedi ptimo pied tklidem a persondl je
seznamen s jejich koncentraci. Dezinsekce a deratizace se provadi dle potieby /zdznamy vedeny
u vedouci SJ/.

Uklid prostor $kolni jidelny je provadén uréenou uklizetkou v priibéhu vydeje stravy a po
skonceni provozu ve skolni jidelné.

Uklid je rozdélen do nasledujicich etap :

a) Denni uklid — po skonCeni pfipravy a vydeje stravy
» povrchy pracovnich ploch
» sporaky
» pristroje (roboty, krajece apod.)
» konvektomaty



vylevky, diezy a umyvadla

kuchyniské a jidelni nadobi

plynova stolicka

kotle, panve a fritéza

piipravny masa, zeleniny, tésta

nadoby na odpadky

podlahy varny a ptilehlych prostor

Satna kuchatek vcetné hygienického zdzemi
Vdenni uklid

» lednice (rozmrazovani, desinfekce)

» skladové police

» obklady ve varn¢ a ptipravnach

» dvere a nabytek ve varné
>
>
M
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b)

police a vnitini prostory pro tklid nddobi
pecici trouby
sicni uklid
» radiatory topeni
» dvete
» vnitini prostory sporakl
» mrazaky (rozmrazovani a desinfekce)
d) Rocni uklid
> 2x do roka sanita¢ni den /ziznamy vedeny u vedouci SJ/
» malovani varny a ptilehlych prostor

c)

Clanek V.
OSOBNI HYGIENA A OCHRANE POMUCKY

Obleceni kuchatrek se sklada z : pracovniho plaste, zastéry, pracovni obuv a pokryvky
hlavy. Pomocné kuchatky navic pouzivaji plasté na tklid, barevné zastéry pro hrubé ptipravny.
Vymeéna pradla probiha dle potieby a druhu vykonavané prace. Pradlo je prano v pracce k tomu
urcene.

K osobni hygien& zaméstnancti SJ je vyuzivano zvlastni hygienické zatizeni v $atné (WC,
sprcha). K dispozici jsou mydla, papirové ruéniky, ddvkova¢ na mydla, desinfekéni prostfedky a
elektricky osusovac¢ rukou. V prostoru varny je u umyvadla k dispozici davkova¢ mydla a
desinfekce a papirové rucniky.

Clanek VI.
SKLADOVANI POTRAVIN

Zasobovani skolni jidelny je zajiSténo pravidelng stalymi smluvnimi dodavateli. Piijjem
zbozi a jeho evidenci provadi vedouci Skolni jidelny a vedouci kuchatrka. Pfi evidenci je
sledovana zaruc¢ni lhtita a kvalita pfijatych potravin.

Potraviny se ze skladu vydavaji denné. VSechny druhy potravin maji ureno své misto
uskladnéni. Potraviny jsou skladovany v urcenych regélech a policich, nikdy nejsou ukladany na
zem.

Jsou urceny zvlastni samostatné lednice a mrazici boxy pro tyto potraviny :
vejce
syrové maso (je rozveéseno)
uzeniny
tuky
zmrazené potraviny
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Jsou urceny zvlastni samostatné sklady pro tyto potraviny a obaly:
zelenina a ovoce (chladici box)

brambory a cibule

suché potraviny

sklad obalil

sterilované potraviny (sklo, plech)
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Clanek VIII.
ZBYTKY A ODNOSNE PORCE OBEDU

Zbytky ob&dl po vydeji stravy jsou ulozeny ve zvlaStnich nadobéch a chlazeném prostoru
k tomu urceném. Doprava zbytkii do uréené mistnosti se provadi zvlastnim vytahem k tomu
uréenym do pfizemi pavilonu ,,A*“. Zbytky jsou odvazeny smluvnim odbératelem tiikrat v tydnu.

Odprodej zbytkovych porci obddil zaméstnancim ST je feSena dle vnitini hospodaiské
smémice ZS s RVTv Bitovska ¢.7.

Clanek IX.
PLATNOST PROVOZNIHO RADU

1. Provozni #ad §kolni jidelny ZS s RVTv Bitovska nabyva t¢innosti dnem 1.dubna 2005.

2. Provozni tad $kolni jidelny je nedilnou soucasti Skolniho fadu Zakladni $koly s RVTv
Bitovska.

V Praze, dne 31.bfezna 2005
Dr.Novak Michal
feditel ZS s RVTv Bitovska
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